
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pri izbirnem predmetu sodobna priprava hrane bomo kuhali in pekli najrazličnejše 

stvari. V grobem ste ta predmet lahko spoznali že pri gospodinjstvu v letošnjem 

šolskem letu, le da se izbirni predmet razlikuje v tem, da tu ni ur teorije. Se 

pravi, ne bomo sedeli v klopeh in  zapisovali snovi, pač pa se bomo vrteli okoli 

štedilnika in pečice. Tu bomo lahko tudi s pridom izkoristili teorijo, ki smo se jo 

naučili pri rednem pouku gospodinjstva. Torej, zvezka ne boste potrebovali,  

namesto njega boste imeli predpasnik. Če boste želeli, si boste lahko izdelali 

knjižico receptov jedi in peciv, ki jih bomo pripravljali v šoli. Kaj bomo kuhali in 

pekli, je odvisno tudi od vas, saj boste od doma lahko prinesli recepte, ki bi jih 

želeli preizkusiti. Ko se bomo naveličali štedilnika, si bomo na računalniku lahko 

ogledali spletno stran z recepti in nasveti za še boljše kuhanje. In ocene? 

Dobesedno “prikuhali” si jih boste, saj bom ocenjevala iznajdljivost, natančnost, 

snažnost (umite roke …) in seveda branje recepta.  


